TIPOLOGIA UNITATILOR
DE ALIMENTATIE

O




Dupa destinatie:
cu vocatie comerciala: deschisa tuturor clientilor, au pe
langa functia de nutrifie s1 cea de divertisment;

cu vocatie sociala: ofera clientilor diferite facilitati
financiare (cantine, spitale);

Dupa locul amplasarii:
Integrate ntr-un complex hotelier;
Independente.



Dupa sortimentul de preparate si bauturi comercializate
si servicii oferite:

unitati de alimentatie cu functie recreativa:
restaurante clasice;

restaurante cu specific (national, local, crama);
restaurante specializate;

restaurante cu program artistic.



unitati de alimentatie destinate cu prioritate desfacerii
preparatelor culinare:

pensiune dietetic lacto-vegetarian;
rotiserie;

expres;

braserit;

unitati de tip fast-food.



unitati de cofetarie-patiserie:
cofetarii;
patiserit,
cealnarii;
placintarii.
Dupa nivelul de confort:
de lux: 4-5 stele;
de nivel mediu: 2-3 stele;

de categorie modesta: 1 stea.




CRITERII DE CLASIFICARE
A UNITATILOR DE ALIMENTATIE

9,




INTREBARI?

O




VA MULTUMESC PENTRU ATENTIE!




