
D I S C I P L I N A :  S T R U C T U R I  D E   P R I M I R E   T U R I S T I C Ă  

C L A S A :  a  I X - a  

CARACTERISTICILE   

UNITĂȚILOR  DE  ALIMENTAȚIE 



RESTAURANTUL-DEFINIȚIE- 

 Local public  care  îmbină activitatea  de  producție  cu 

cea  de  servire, punând la  dispoziția clienților o gamă 

diversificată de preparate, produse  de  cofetărie-patiserie, 

băuturi, unele  produse  pentru fumători. 



RESTAURANTUL SPECIALIZAT-DEFINIȚIE- 

 Servește  un sortiment specific de  preparate  culinare și 

băuturi, care  se  află permanent în lista meniu, în condițiile  

unor  amenajări și dotări clasice  sau adecvate structurii 

sortimentale (pescăresc, vânătoresc, rotiserie, zahana, dietetic,  

lacto-vegetarian) care formează obiectul specializării. 

 



Unitatea Caracteristici Sortiment de  

preparate  și 

băuturi 

Ambient / decor 

Rotiserie Restaurant  

specializat în 

oferirea  preparatelor  

pregătite  la rotisor; 

Carne  la  rotisor; Rotisorul ca  spațiu 

de producție  se află 

în interiorul  sălii de  

consumație  și 

creează o ambianță 

specifică. 

Are  capacitate  

mică. 

Gustări reci sau 

calde; 

Deserturi, băuturi 

răcoritoare, cafea. 



Unitatea Caracteristici Sortiment de  

preparate  și 

băuturi 

Ambient / decor 

Zahana  Unitate  

gastronomică unde  

preparatele  sunt  

alese  de 

consumatori din 

vitrinele  de  

expunere  sau din 

platourile  prezentate  

de  ospătari la  masă. 

Specialități din carne  

de porc, vită; 

Băuturi alcoolice. 

Vitrina  sau platoul 

de  prezentare  fac 

parte  din ambient. 



Unitatea Caracteristici Sortiment de  

preparate  și 

băuturi 

Ambient / decor 

Restaurant dietetic Unitate 

gastronomică în 

care 

preparatele sunt 

pregătite sub 

îndrumarea unui 

medic dietetician. 

Preparate culinare 

dietetice, meniuri 

complete pentru 

regimuri de cruțare 

și diferite diete; 

Organizarea 

interioară trebuie să 

asigure condiții 

corespunzătoare  

nivelului de confort 

și structurii 

sortimentale oferite. 

Băuturi nealcoolice. 



Unitatea Caracteristici Sortiment de  

preparate  și 

băuturi 

Ambient / decor 

Restaurant lacto-

vegetarian 

Unitate 

gastronomică  

specializată, în care 

se desfac exclusiv  

preparate culinare 

realizate din lapte și 

produse lactate, ouă 

și vegetale. 

Preparate culinare 

pe bază de: lapte și 

produse lactate, ouă, 

paste făinoase, orez,  

salate din legume, 

dulciuri de 

bucătărie, 

produse de patiserie,  

băuturi nealcoolice  

calde și reci. 

Organizarea 

interioară trebuie să 

asigure condiții 

corespunzătoare 

nivelului de confort 

și structurii 

sortimentale  oferite. 



RESTAURANTUL CU SPECIFIC -DEFINIȚIE- 

 Este  o unitate de  alimentație  pentru recreere  și 

divertisment, care, prin dotare, profil, ținuta  lucrătorilor, 

momente  recreative  și structură sortimentală, trebuie să 

prezinte  obiceiuri gastronomice  locale  sau naționale, 

tradiționale și specifice  diferitelor  zone. 

 



RESTAURANTE  CU SPECIFIC 

Crama; 

Restaurant  cu specific local; 

Restaurant  cu specific național; 

Restaurant  cu program artistic; 

Braseria; 

Berăria; 

Grădina de vară; 

Barul de  zi, barul de  noapte; 

Cafenea.  



Unitatea Caracteristici Sortiment de  

preparate  și 

băuturi 

Ambient / decor 

Braseria  Asigură servirea  

consumatorilor   tot 

timpul zilei.  

Preparate reci, 

minuturi; 

Băuturi nealcoolice 

calde  sau reci; 

Băuturi alcoolice  de  

calitate  superioară. 

Organizarea  

interioară trebuie să 

asigure  condiții 

corespunzătoare  

nivelului  de  confort  

și structurii 

sortimentale oferite. 



UNITĂȚI DE  TIP FAST – FOOD  

Restaurant  cu autoservire; 

Bufetul tip expres bistrou; 

Snack – bar; 

Pizzeria; 

Cofetăria; 

Patiseria. 



Unitatea Caracteristici Sortiment de  

preparate  și 

băuturi 

Ambient / decor 

Snack – bar  Oferă în timpul zilei  

o gamă diversificată 

de  preparate  

culinare. 

Cârnăciori, pui fripți, 

sandviciuri; 

Băuturi nealcoolice 

calde  și reci; 

Băuturi alcoolice  în 

sortiment  redus. 

Există o tejghea – 

bar la  care  

consumatorii sunt  

serviți direct  cu 

sortimente  pregătite  

total sau parțial în 

fața  lor. 



Unitatea Caracteristici Sortiment de  

preparate  și 

băuturi 

Ambient / decor 

Bufetul tip expres 

bistrou  

Unitate  cu desfacere  

rapidă, în care  

fluxul 

consumatorilor nu 

este  dirijat, servirea  

se  face  de  către  

vânzători, iar  plata  

se  face  anticipat. 

Supe, ciorbe, gustări; 

Preparate de  bază; 

Salate, deserturi; 

Băuturi alcoolice; 

Băuturi nealcoolice  

calde și reci. 

Este  dotat cu mese  

de  tip express, 

destinate  servirii 

mesei în  picioare. 



ÎNREBĂRI? 



VĂ MULȚUMESC PENTRU ATENȚIA  
ACORDATĂ! 


