CARACTERISTICILE
UNITATILOR DE ALIMENTATIE

DISCIPLINA: STRUCTURI DE PRIMIRE TURISTICA

CLASA: a IX-a




RESTAURANTUL-DEFINITIE-

Local public care imbina activitatea de productic cu
cea de servire, punand la dispozitia clientilor 0 gama
diversificata de preparate, produse de cofetarie-patiserie,
bauturi, unele produse pentru fumatori.




RESTAURANTUL SPECIALIZAT-DEFINITIE-

Serveste un sortiment specific de preparate culinare si
bauturi, care se afla permanent in lista meniu, Tn conditiile
unor amenajari si dotari clasice sau adecvate structurii
sortimentale (pescaresc, vanatoresc, rotiserie, zahana, dietetic,
lacto-vegetarian) care formeaza obiectul specializarii.




Unitatea Caracteristici Sortiment de Ambient / decor

preparate si

bauturi
Rotiserie Restaurant Carne la rotisor; Rotisorul ca spatiu
specializat n de productie se afla
oferirea preparatelor in interiorul salii de
pregatite la rotisor; consumatie si
creeazd O ambianta
specifica.
Are capacitate Gustari reci  sau
mica. calde;
Deserturi,  bauturi

racoritoare, cafea.



Unitatea Caracteristici Sortiment de Ambient / decor

preparate si

bauturi
Zahana Unitate Specialitati din carne Vitrina sau platoul
gastronomica unde de porc, Vita; de prezentare fac
preparatele sunt Bauturi alcoolice. parte din ambient.
alese de
consumatori din
vitrinele de

expunere  sau din
platourile prezentate
de ospatari la masa.



Unitatea

Caracteristici

Sortiment de
preparate si

Ambient / decor

Restaurant dietetic

Unitate
gastronomica n
care

preparatele sunt
pregatite sub
Tndrumarea unui

medic dietetician.

bauturi
Preparate  culinare
dietetice,  meniuri
complete pentru

regimuri de crutare
si diferite diete;

Bauturi nealcoolice.

Organizarea
interioara trebuie sa
asigure conditii
corespunzatoare
nivelului de confort
s structurii
sortimentale oferite.



Unitatea

Caracteristici

Sortiment de

preparate si

Ambient / decor

Restaurant
vegetarian

lacto-

Unitate
gastronomica
specializata, Tn care
se desfac exclusiv
preparate  culinare
realizate din lapte si
produse lactate, oua
si vegetale.

bauturi

Preparate  culinare
pe baza de: lapte si
produse lactate, oua,
paste fainoase, orez,
salate din legume,
dulciuri de
bucatarie,

produse de patiserie,
bauturi nealcoolice
calde si reci.

Organizarea
interioara trebuie sa
asigure conditii
corespunzatoare
nivelului de confort
si structurii
sortimentale oferite.



RESTAURANTUL CU SPECIFIC -DEFINITIE-

Este o0 unitate de alimentatiec pentru recreere si
divertisment, care, prin dotare, profil, tinuta lucratorilor,
momente  recreative si structura sortimentald, trebuie sa
prezinte  obiceiuri gastronomice locale sau nationale,
traditionale si specifice diferitelor zone.




RESTAURANTE CU SPECIFIC

Crama,;

Restaurant cu specific local;
Restaurant cu specific national,;
Restaurant cu program artistic;
Braseria;

Beraria,

Gradina de vara;

Barul de zi, barul de noapte,
Cafenea.



Unitatea

Caracteristici

Sortiment de

preparate si

Ambient / decor

Braseria

bauturi

Asigura servirea Preparate reci,

consumatorilor
timpul zilei.

tot minuturi;
Bauturi  nealcoolice
calde sau reci;
Bauturi alcoolice de
calitate superioara.

Organizarea
interioara trebuie sa
asigure conditii
corespunzatoare
nivelului de confort
sl structurii
sortimentale oferite.



UNITATI DE TIP FAST — FOOD

Restaurant cu autoservire;
Bufetul tip expres bistrou;
Snack — bar;

Pizzeria,

Cofetaria;

Patiseria.



Unitatea Caracteristici Sortiment de Ambient / decor

preparate si

bauturi
Snack — bar Ofera in timpul zilei Carnaciori, pui fripti, Exista 0 tejghea —
0 gama diversificata sandviciuri; bar la care
de preparate Bauturi nealcoolice consumatorii  sunt
culinare. calde si reci; serviti direct  cu
Bauturi alcoolice Tn sortimente pregatite
sortiment redus. total sau partial n

fata lor.



Unitatea

Caracteristici

Sortiment de

preparate si
bauturi

Ambient / decor

Bufetul
bistrou

tip expres Unitate cu desfacere

rapida, 1n  care
fluxul
consumatorilor  nu
este dirijat, servirea
se face de catre
vanzatori, lar plata
se face anticipat.

Supe, ciorbe, gustari;
Preparate de baza;
Salate, deserturi;
Bauturi alcoolice;
Bauturi nealcoolice
calde si reci.

Este dotat cu mese
de tip express,
destinate servirii
mesei Tn picioare.



INREBARI?
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