Tipuri de lucrari de intretinere a
bazei tehnico — materiale din unitatile de
alimentatie

Disciplina: Structuri de primire turistica
Clasa:a IX —a




OPERATII DE INTRETINERE SI CURATENIE IN
RESTAURANTE

CURATENIA IN SPATIILE DE SERVIRE

Zilnic, In saloanele restaurantelor se vor executa
urmatoarele operatii:

1 Aerisirea;

() Curatarea (perierea) partilor tapitate de pe mobilier si blatul
meselor, 1ar partea lemnoasa a mobilierului se va sterge cu
carpa moale uscata,

( Aspirarea draperiilor, a perdelelor, stergerea geamurilor, a
oglinzilor, a lambriurilor, a corpurilor de tluminat.




OFICIUL PENTRU SPALAREA SI PASTRAREA
VESELEI DE PORTELAN

Se amplaseaza intre sectia bucatarie si sectia bufet,
comunicand cu holul central si salonul de servire.

Pentru pastrarea veselel, oficiul se doteaza cu rafturi
metalice suprapuse, pe tipuri de vesela.

Se doteaza cu masina electrica de spalat vesela, dozator
de detergenti.




OFICIUL PENTRU SPALAREA SI PASTRAREA
PAHARELOR

Se doteaza cu bazine cu apa curata, pentru operatia de

spalare a paharelor precum si cu masini Speciale pentru
spalare, rafturi pentru spalarea paharelor de diferite forme.



MATERIALE SI USTENSILE PENTRU iNTREIINEREA
BAZEI MATERIALE DIN UNITATILE DE
ALIMENTATIE



MATERIALE DE CURATENIE

materiale de detersent;
lustruit crgentil

dezodorizante
. . substante
dezinfectanti A

acizi de

curatenie




OBIECTE DE iNTRETINERE PENTRU IGIENIZARE

obiecte textile s1 din

maturi, perii, spalatoare hartie

obiecte de colectare si de

depozitare echipamente tehnice




INTREBARI?




P

VA MULTUMESC PENTRU ATENTIE!




